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Cuvée Magali

AOP Côtes du Rhône Villages Rochegude
Rosé 2022
Situation Géographique : A Rochegude au cœur de la Drôme Provençale. 
Climat : Méditerranéen sous l’influence du Mistral. 
Sols : Argiles rouges, Lauzes plates et cailloux roulés. 

Age moyen du vignoble : 45 ans.

Méthode culturale : Certification Haute Valeur Environnementale.
Vendanges : Mécaniques.

Assemblage : Grenache noir 90% et Syrah 10%.

Vinification : Pressurage (pressoir pneumatique), séparation et sélection du jus d’égouttage, débourbage statique par l’action du froid, fermentation alcoolique en cuve inox thermorégulée.
Elevage : 6 mois en cuve inox thermorégulée
Dégustation : 
Fin et fruité, il présente une robe limpide aux reflets lumineux. Le nez est particulièrement gourmand aux notes de bonbons acidulés et de pomelos. La bouche est fraiche aux arômes de fraise des bois et de pêches des vignes.

Accords mets et vin :

A servir entre 10 et 12°, sur une cuisine aux saveurs de la Méditerranée. 
Suggestions d’accords : salade de tomate cœur de bœuf et mozzarella ou tentacule de poulpe grillé. 
Conditionnement : Carton couché ou debout de 6 bouteilles de 75 centilitres. 
Gencod bouteille 376025916103
